
Tages – Empfehlung 
 

 

 
 

Aperitif 
Kirschner Spezial „Bergblut Orange Karotte“ mit weißem Rum € 14,50  

Herbstlicher Bellini (Zwetschge – weißer Pfirsich) € 14,50  
Espresso Martini Cocktail € 14,50 

Geeister Pornstar - Martini Cocktail mit Champagner aufgegossen € 18,50 
 

Zum Beginn:  
Hausgemachte Quiche Lorraine € 12,50 

 

Suppe 

Schaumsupperl vom Hokkaidokürbis € 12,50 
 

Salate 

Maishendelbrust vom Grill im Salatnest € 25,-  
Rehfiletwürfel auf Feldsalat mit Preiselbeer Dressing € 28,-  

Wildfang – Garnelen & Jakobsmuscheln auf marinierten Zuckerschoten € 32,-  
Riesengarnelen vom Grill & Avocado an bunten Blattsalat, Sauce Rouille € 36,-  



 
 

Vorspeisen 
Tomaten – Bruschetta mit Burrata € 19,-  

Roastbeef rosa mit Sauce Remoulade & Röstkartoffeln € 24,- 

In Rosmarin gebratenes Kalbsbries auf Kartoffelpürree dazu gebratene Pfifferlinge € 28,- 
 

Zwischengerichte 
Tatar vom Kalb mit Röstinchen € 24,-  

Sashimi vom rotem Thunfisch € 29,-  

Dreierlei von der Gänseleber € 29,-  
dazu empfehlen wir:  

Riesling Auslese „Ried Steiner Pfaffenberg“ Tegernseer Hof – Dürnstein - Niederösterreich  
5cl € 12,- 

 

Weinempfehlung 
2024 er Riesling „Bergdistel“ Smaragd 

 Tegernseerhof – Dürnstein – Niederösterreich  
0,1 l 7,- / 0,2 l 13,- / 0,75 l 44,- / 1,5 l 95,- 

2025 er Miraval – Côtes de Provence  
Jolie – Pitt & Perrin – Provence   

0,1 l 8,- / 0,2 l 15,50 / 0,75 l 54,-/1,5 l 108,- / 3 l 250,- 

2024 er Lagrein „Greif“ 
Kornell – Siebeneich - Südtirol 

0,1 l 7,50 / 0,2 l 14,- / 0,75 l 48,- 
           

Auf Vorbestellung ab 2 Personen (Mindestens 2 Tage im Voraus): 
Rehrücken, Chateau Briand, Bauernente, Kalbshaxe, Nordsee – Seezunge, Edelfischsuppe 

 

 



 
Vegetarisch  

Pfifferlinge in Rahm mit Semmelknödel € 28,- 
 

Fleischgerichte 
Kalbsfleischpflanzerl an Kartoffel – Feldsalat € 25,-  

Hausgemachte Kalbs - Lasagne mit kleinem Salat € 26,- 

Kirschner Wallburger mit Tomaten, Bacon, Salat & Barbecue Sauce € 26,-  

Spare Ribs mit Speckbohnen & Kartoffelrösti € 32,- 

Wiener Schnitzel vom Kalb mit Kartoffel-Gurken-Salat € 36,- 

Kalbskotlette mit Röstkartoffeln & kleinem Salat € 39,- 
 

Fischgericht 
Seeteufelmedaillons an grünem Spargel & Kartoffelgratin € 42,-  

 

Für Zu Hause bieten wir Ihnen Hausgemacht: 

Dressing French oder Balsamico 250 ml € 12,50 
Naturbratensaft (Schweine oder / und Kalbsbraten) 200 ml € 12,50  

Gänseschmalz 250 gr. € 12.50 
Wildsalami 250 gr. € 14,50 

Kalbsjus 200 ml € 29,- 
 

 
Liebe Gäste wir möchten Sie höflichst darauf hinweisen, dass wir nur 

EC – Karten als bargeldloses Zahlungsmittel akzeptieren.  
Vielen Dank für Ihr Verständnis!  



 
 

Zur Süssen Abrundung 

Marinierte Waldbeeren mit Sauerrahmeis € 16,- 

Zweierlei von der Zwetschge € 16,- 

Cremé brûlèe mit Zwetschgenröster € 16,- 

 

Verschiedene Käse von der Münchner Käsemanufaktur mit Früchten & Feigensenf  € 19,- 
 

 
Besondere Brände aus der Südsteiermark Weingut Potzinger 

Tresterbrand: Sauvignon blanc 2 cl € 14,- / Muskateller 2 cl € 14,-  
Quittenbrand 40% 2 cl € 12,- 

Raritäten vom Lantenhammer 

Zwetschge im Brandyfass 42 % 2 cl 14,- 

Willimsbirne im Portfass 42 % 2 cl 14,- 

Wilder – Brand vom Liedschreiber 
»Kirsche, Pflaume, Holunder, Apfel»  42 % 2 cl 30,- 

Schwarze Johannisbeere – Brand Liedschreiber 42 % 2 cl 30,- 
 

 
 
 
 
 

 
 
 



 


