@ges — Empfehlung

Aperitif

@(irschner Spezial ,Bergblut Orange Karotte® mit weillem Rum € 14,50
@;@rbstlicher Bellini (Zwetschge — weiller Pfirsich) € 14,50
@spresso Martini Cocktail € 14,50

@eeister Pornstar - Martini Cocktail mit Champagner aufgegossen € 18,50

éum Beginn:

deausgemachte Quiche Lorraine € 12,50

Qbuppe

Oﬁchaumsupperl vom Hokkaidokiirbis € 12,50

QBatate

d’tzzishendelbrust vom Grill im Salatnest € 25, -
@ehﬁletwﬁrfel auf Feldsalat mit Preiselbeer Dressing € 28, -
%ldfang — Garnelen & Jakobsmuscheln auf marinierten Zuckerschoten € 32,-

@iesengarnelen vom Grill & Avocado an bunten Blattsalat, Sauce Rouille € 36,-



C)Z)rspeisen

(z.jomaten — Bruschetta mit Burrata € 19,-

@Oastbeef rosa mit Sauce Remoulade & Réstkartoffeln € 24,-

@1 Rosmarin gebratenes Kalbsbries auf Kartoffelpiirree dazu gebratene Pfifferlinge € 28,-

gewisch engerichte

Camr vom Kalb mit Rostinchen € 24,-
Oﬁashimi vom rotem Thunfisch € 29,-

@reierlei von der Ginseleber € 29,-

dazu empfehlen wir:

Riesling Auslese ,Ried Steiner Pfaffenberg“ Tegernseer Hof — Diirnstein - Niederdsterreich

5cl €12,-

%inempfehlung

2024 er Riesling ,Bergdistel“ Smaragd

Tegernseerhof — Diirnstein — Niederésterreich
0,117,-/02113,-/0,75144,-/1,5195,-
2025 er Miraval — Cotes de Provence

Jolie — Pitt & Perrin — Provence

0,118-/0211550/0,75154,-/1,51108,-/31250,-

2024 er Lagrein ,,Greif*
Kornell — Siebeneich - Siidtirol

0,117,50/0,2114,-/0,75148,-

Auf Vorbestellung ab 2 Personen (Mindestens 2 Tage im Voraus):

Rehriicken, Chateau Briand, Bauernente, Kalbshaxe, Nordsee — Seezunge, Edelfischsuppe



C—)%getarisch

Eﬁfferlinge in Rahm mit Semmelknddel € 28, -

(\jqeisch oerichte

@(albsﬂeischpﬂanzerl an Kartoffel — Feldsalat € 25,-

Oieausgemachte Kalbs - Lasagne mit kleinem Salat € 26,-
@(irschner Wallburger mit Tomaten, Bacon, Salat & Barbecue Sauce € 26,-
Qﬁpare Ribs mit Speckbohnen & Kartoffelrosti € 32,-

%ener Schnitzel vom Kalb mit Kartoffel-Gurken-Salat € 36,-

@(albskotlette mit Rostkartoffeln & kleinem Salat € 39,-

(\j‘i’sch oericht

Oﬁeeteufelmedaillons an griinem Spargel & Kartoffelgratin € 42,-

Q 9 tir Zu Hause bieten wir Ihnen Hausgemacht:

Dressing French oder Balsamico 250 ml € 12,50

Naturbratensaft (Schweine oder / und Kalbsbraten) 200 ml € 12,50
Gdnseschmalz 250 gr. € 12.50
Wildsalami 250 gr. € 14,50
Kalbsjus 200 ml € 29,-

VicksrH

il o 2w Kiestlias,

Liebe Giiste wir mochten Sie hoflichst darauf hinweisen, dass wir nur

EC — Karten als bargeldloses Zahlungsmittel akzeptieren.

Vielen Dank fiir Ihr Verstindnis!




éeur Siissen Abrundung

d’[gzrinierte Waldbeeren mit Sauerrahmeis € 16,-
éweierlei von der Zwetschge € 16,-
@’emé briilee mit Zwetschgenraster € 16,-

C)?erclfziea’ene Kdse von der Miinchner Kdsemanufaktur mit Friichten & Feigensenf € 19,-

@esondere Briinde aus der Siidsteiermark Weingut Potzinger

(eresterbmnd: Sauvignon blanc 2 cl € 14,- / Muskateller 2 cl € 14,-

Quittenbrand 40% 2 cl € 12,-

@aritiiten vom Lantenhammer

éwetschge im Brandyfass 42 % 2 cl 14,-

%llimsbirne im Portfass 42 % 2 cl 14,-

%lder — Brand vom Liedschreiber

»Kirsche, Pflaume, Holunder, Apfel» 42 % 2 cl 30,-

Qﬁchwarze Johannisbeere — Brand Liedschreiber 42 % 2 cl 30,-






