@(/ﬁttagsempfehlung

égeritit

@(irschner Spezial ,Bergblut Orange Karotte* mit weillem Rum € 14,50

@i&rbstlicher Bellini (Zwetschge — weiller Pfirsich) € 14,50
@spresso Martini Cocktail € 14,50

@eeister Pornstar - Martini Cocktail mit Champagner aufgegossen € 18,50

geum Beginn:

Cyeausgemachte Quiche Lorraine € 12,50

Qbuppe

Qﬁchaumsupperl vom Hokkaidokiirbis € 12,50

QBatate

@ayrischer Wurstsalat € 14,- / Qﬁchweizer Wurstsalat € 14,-

%deang — Garnelen & Jakobsmuscheln auf marinierten Zuckerschoten € 32,-
@lattsalate mit Rinderfiletstreifen & Parmesanspdne € 32,-

@iesengarnelen vom Grill & Avocado an bunten Blattsalat, Sauce Rouille € 36,-



%rspeisen

(z.jomaten — Bruschetta mit Burrata € 19,-

Oieausgerduchertes Filet vom Bachsaibling mit Meerrettichmousse & Rostinchen € 22,-

] 0 Stiick gebratene Garnelen mit zweierlei Dips & Foccaia € 42,-

C%ayrische Schmankerl

‘Eaar Weilwiirste mit Breze und siilsem Senf € 12,-

Qﬁiilzerl vom Tafelspitz mit Kiirbiskernol € 19,-

@oastbeef rosa gebraten mit Sauce Remoulade & Réstkartoffeln € 24,-

@ir Zu Hause bieten wir Thnen Hausgemacht:

Dressing French oder Balsamico 250 ml € 12,50

Naturbratensaft (Schweine oder / und Kalbsbraten) 200 ml € 12,50
Gdnseschmalz 250 gr. € 12.50
Wildsalami 250 gr. € 14,50

Kalbsjus 200 ml € 29,-

%inemgfehlung

2024 er Riesling ,Bergdistel“ Smaragd

Tegernseerhof — Diirnstein — Niederésterreich
0117,-/02113,-/0,75144,-/1,5195,-
2025 er Miraval — Cétes de Provence
Jolie — Pitt & Perrin — Provence
0,118-/0211550/0,75154,-/1,51108,-/31250,-
2024 er Lagrein ,,Greif*
Kornell — Siebeneich - Siidtirol

0,117,50/0,2114,-/0,75148,-



C)Zz;zetazrisch

Qﬁemmelkné’del in Rahm mit gebratenen Pfifferlingen € 28,-

(\jqeischgerichte

@Zut & Leberwurst mit Sauerkraut € 16,-

@(albsﬂeischpﬂanzerl an Kartoffel — Feldsalat € 25,-
@feausgemachte Kalbs - Lasagne mit kleinem Salat € 26,-
@(irschner Wallburger mit Tomaten, Bacon, Salat & Barbecue Sauce € 26,-

%ener Schnitzel vom Kalb mit Kartoffel-Gurken-Salat € 36,-

@(albskotlette mit Rostkartoffeln & kleinem Salat € 39,-

(\quchgericht

%Zierﬁlet aus dem Wurzelsud mit Bouillonkartoffel € 32, -

Auf Vorbestellung ab 2 Personen (Mindestens 2 Tage im Voraus):

Rehriicken, Chateau Briand, Bauernente, Kalbshaxe, Nordsee — Seezunge, Edelfischsuppe,

Fondue

geur Siissen Abrundung

éwetschgen — Knodel mit Pistazieneis € 16,-

C)7erschiea’ene Kdse von der Miinchner Kdsemanufaktur mit Friichten & Feigensenf € 19,-

Wir mochten Sie hoflichst darauf hinweisen, dass wir nur EC — Karten als bargeldloses

Zahlungsmittel akzeptieren.

Cvé)ir wiinschen IThnen Guten Appetit!
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@esondere Briinde aus der Siidsteiermark Weingut Potzinger

(eresterbmnd: Sauvignon blanc 2 cl € 14,- / Muskateller 2 cl € 14,-

uittenbrand 40% 2 cl € 12,-
0

@aritiiten vom Lantenhammer

éwetschge im Brandyfass 42 % 2 cl 14,-

%llimsbirne im Portfass 42 % 2 cl 14,-

%lder — Brand vom Liedschreiber

»Kirsche, Pflaume, Holunder, Apfel» 42 % 2 cl 30,-

Qschwarze Johannisbeere — Brand Liedschreiber 42 % 2 cl 30,-






