
 
Herbstmenü 

Kirschner Stuben 
*** 

Geräucherter Bachsaibling auf Kartoffelpüree & gebratenen Pilzen 

*** 

Schaumsupperl vom Mais mit gebratener Gänseleber 

*** 

Medaillon von der Gams an getrüffelten Lauch & Kartoffel - Nocken 

*** 

Gebrannte Cremé von der Zwetschge   

*** 

Pro Person Eur 90,- 

 

Weinempfehlung 

2024 er Astheimer Chardonnay 
Fürst – Bürgstadt – Franken 

0,75 l 99,-  
2022 er Das kleine Kreuz – Cuvée (CF/CS/ME/St.L) 

Rings – Freinsheim – Pfalz 

0,75 l  75,- 

 


